
Ingredientes:

Preparación:

 

 

Tarta de
Ensalada Vita

1. Estienda el hojaldre y pongalo en un molde untada con margarina.

2. Cocine la ensalada Vita durante 2 minutos en agua salada hirviendo y 
escurra inmediatamente.

3. Bata los huevos y añada la nata. Añada también las cebollas en trocitos, 
la ensalada Vita y los daditos de queso. Sazone al gusto.

4. Vierta el preparado sobre añada el hojaldre y hornee a 220ºC durante 25 
minutos.

5. Espolvoree con queso parmesano y sierva inmediatamente.

1 bolsa de 250g de VITA

1 paquete de hojaldre

3 cebollas pequeñas

3 huevos

1 bote de nata

75g de queso en dados

sal, pimienta y nuez moscada

Una receta rápida, ligera y deliciosa 
con nuestra ensalada VITA

Numero de personas: 4


