Pastel de queso
Mesclum

™

Lo mejor e broles fiernos

6 personas

Facil

Coste econémico

Tiempo de preparaciéon 1 hora y 20 minutos

Ingredientes:

1 envase de ensalada Mesclum de
VITACRESS

100 g de galletas saladas para
aperitivo (crackers)

50 g de nueces

600 g de queso cremoso
200 g de queso roquefort
5 hojas de gelatina

1,5 dl de nata

80 g de mantequilla a temperatura
ambiente

2 cucharadas soperas de aceite
de oliva

1 manojo de cilantro picado VITACRESS

Sal y pimienta acabada de moler

Mantequilla para untar

Preparacion:

Cubra el fondo de un molde con papel vegetal y Untelo con mantequilla.
Desmigue las galletas, afiada la mantequilla y mezcle todo bien hasta que
quede una masa granulada. Esparza la mezcla dentro del molde y presione
con la mano para que quede bien repartida. Péngala a enfriar.

Pigue la ensalada y ponga la gelatina a remojo en agua fria.

Eche en la batidora los quesos, las nueces y la nata. Sazone con sal y
pimienta batiendo todo hasta obtener una mezcla homogénea. Afiada la
gelatina previamente escurrida y derretida y siga batiendo unos segundos
mas.

Vierta la ensalada dentro del molde y cubrala con la mezcla. Métala en el
frigorifico hasta que se solidifique. Una vez fria, retirela del molde y decore
al gusto. Alifie con aceite de oliva y cilantro y sirva.



